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Orti in adozione

Nel Vercellese si puo prendere un terreno in affitto per farsi produrre, in modo biologico, la verdura preferita

Gliortaggiarrivanoac

ey

asa del locatario subito dopo laraccolta. Inizia cosi I’era dei “coltivatori indiretti”

N MEZZO0 ALLE RISAIE
| terreni in affitto

sitrovano a Blanze,
in provincia di Vercelli
e T R T

Costo

2l Qioma A persana
(par 5 persong)

[ veri buongustai ora adottano un orto

3 ety Persone Orto  Prodotti | Gm_;t_fu
Le dimensioni degli orti ; AT,
@ i costi in euro 232
B g ety
L e
¢ 1 persons)
1-2 30mg .
MARIELLA TANZAR che, perchiabitanellemetropo-  te possibilita del terreno. Broc-
I 3 . li, & un sogno irrealizzabile. Si  coli, melanzane, varie lattughe,
s —g~ltima frontiera sceglie inun elenco di quaranta omodori e finocchi, ma anche
i ! dello snobismo prodotti: gli esperti daranno l'angolo delle erbe aromatiche,
5 ! culinario,ogenia- consigliperconciliarelevelleita  dei piccoli frutti o dei fiori. ;
{ le stratagemma del consumatore con le concre- Secondolesceltedell’affittua-
) § anticrisi per una

s nuova autarchia
alimentare; offrire agli ospiti, in
citta, leverdure del proprio orto.
Anche se l'orto non lo si vede
mai, non c’& bisogno di mentire:
da adesso & possibile affittarlo e
“lavorarlo” a distanza. Un‘a-
ziendaagricoladel Vercellese ha
deciso di affittare appezzamen-
ticome orti, dacoltivare percon-
to degli locatari. L'operazione
partira a primavera. )

La recessione impone resiri-
zionimaallargagli orizzontidel-
la creativita. Ecco che la diffi-
colta di arrivare alla famosa
quarta settimana, acrobatica
quadratura del cerchio tra nuo-
vi prezzi e vecchie retribuzioni,
fa H#U'!.ZEH‘E lingegno e riesce
perfinoacreare nuovipostidila-
voro, anzi nuovi ruoli professio-
nali. Comequellodel coltivatore
adistanza. Dopol'adozioneadi-
stanza di mucche o maiali (un
eufemismo per la prassi di sce-
gliersi una bestia in un alleva-
mento e aspettare che arrivi al
peso giusto per essere macellata
£ consumata a casa propria),
adesso si pud prendere in affitto
unorto, deciderequaliverdureo
frutti coltivare, lasciare checila-
vorino altri e poi godere dei ri-
sultati, ciog prodotti freschi che

Gl appezzamenti
sono commisurati
alle esigenze
alimentari di chi

li prende anolo

settimanalmente vengono con-
segnati a casa.
L'idealasipraticainGran Bre-
. tagnagiadatempoeconsucces-
s0, e per qualche verso ricalca il
modello percorso dai Gas, i
Gruppi di acquisto solidale:
squadre di consumatori si rifor-
niscono periodicamente di car-
ne, verdura, frutta, pane, pasta,
conserve, di origine e qualiti ga-
rantite e a prezzi sensibilmente
pil1 bassi rispetto a quelli dei ne-
gozi. L'iniziativa piemontese
che segna la nascita dell'era dei
“coltivatoriindiretti” si deve agli
eredi della Giacomo Ferraris di
Bianzé#, quaranta ettari in gran
parte coltivati a riso, oltre un se-
colo di onorataattivitd. I tre pro-
nipoti del fondatore, tutti sui
trent’anni, hanno dapprima
scelto il terziario, lavori molto
distanti dall'attivita paterna.
Poi, per la crisi, un'intuizione o
la speranza in una risorsa im-
pensata, hanno riscoperto la
terra. Fatti due conti, hanno ste-
so il loro progetio: «Le verdure
del mio orto» affitta appezza-
menti di terreno commisurati
alle esigenze del nucleo familia-
re o del consorzio diamici o vici-
nidicasa. Percoppieosingle, di-
ce Giovanni Ferraris, «basta un
orto di circa 30 metri quadrati,
per una famiglia di 4 persone ce
ne vogliono piia 0 meno 90». Poi
si passa alla selezione dei pro-
dotti da coltivare, fase che elet-
trizza i neocoltivatori, ansiosi di
sentirsi coinvolti in un'attivita

rio e le stagioni, dall'orto conci-
mato in modo naturale ogni set-
timanasarannorecapitatiacasa
i prodotti (raccoltinonoltreven-
tiquattr’ore prima), usando fur-
goni ecologici a metano. 1 costi

calcolati: per un orto di coppia,
pocopiidi2euroalgiornoaper-
sona per almeno mezzo-chilo di
prodotti al di (sempre a testa).
Ma se si & in cingue o sei, il costo
scende a poco pili diun euro pro

capite. Conveniente, sicuro, di
qualita. Edivertente: sonpanche
previste, nei weekend, le visite
dei “coltivatori indiretti”, che

ossono cosl seguire di persona
a crescita deiloro vegetali.

tetro villaggio an
dell’Apoca

pubblici o celialari). Il costo massimo della telefonala da rete fissa & di 14,26 cenl di euro al minulo + 6,19 cent di eurn alla risposta, WA inclusa

Con Repubblica e L'Espresso continua la
Carson indagano su al

storica collezione a

“SEGNO DI MORTE”

Tex nel covo

degli adoratori del Male.

TEX. PER CHI LO HA SEMPRE SOGNATO A COLORI.

olori di Tex. In questo volume Tex e

ne misteriose sparizioni di donne indiane. Gli indizi portano a Quemado, un

a di fanatici incappucciz

olto nel mistero. Qui i due rangers si scontrano in un drammatico duello con i Figli

1e detta legge in citta. La leggenda cavaica ancora.

E IN EDICOLA 26,9 euro in pic. 12 Repubblica Llespresso

Se hai perso una delle precedenti uscite rivolgili al lwo edicolante di fiducia o al servizio clienti 199. 744, 744 (02.60732459 per chi chiama da telefoni

Aimo Moroni, chefa Milano

“Piuqualita
eil sapore
cambia subit”

1
)

4  imo Moroni®una leg-
/% genda. Dal 1962 gesti-
/% sce con la moglie "Il

L M luogo di Aimo e Na-
dia”, a Milano, dove i bl.mngu-
stai cercano i suoi piatti fedeli
alla tradizione italiana e basati
sucorrettezza della preparazio-
ne, genuinitd e alta qualita delle
materie prime. Due stelle ormai
da anni, Aimo & notoriamente
un fanatico degli ingredienti,
che sivaa cercare in tutta Italia:
dal coniglio di fattoria al pollo
ruspante, per non parlare di
frutta e verdura. Tanto che, da
una trentina d'anni, si & preso
un orto fuori porta per rifornire
il suo ristorante.

Aimo, ma c’& davvero tanta
differenzatraquelchesicoltiva
dasé, o quasi, equel chesicom-
pranei negozi e supermercati?

«MNon c'e paragone. Se davve-
ro sono coltivati con metodi na-
turali, con lo stallatico invece
dei concimi chimici, rispettan-
dolaterra e il ritmo delle stagio-
ni, il prodotto & assolutamente
sicuro perlasalutes.,

51, ma il sapore?

«Ancoradipit. lovengodaun
mondo agricolo, ri.mrgo quel
che si mangiava da mia nonna,
certi sedani che riempivano la
boccadigusto, orailsedanonon
sa pil di niente. E i pomodori,
I'insalata, tutto. Se un cespo di
lattuga coltivato naturalmente
ci mette due mesiacrescere an-
zichéduesettimane, ladifferen-
za sl sente, eccomes,

Non vede controindicazioni
per questi “orti a distanza"?

«Mi interrogo un po’ sulla
conservazione: se le cose ven-
gono consegnate una volta a
settimana, a parte cipolle, pata-
te, carote, cavoli e verze, forsele
verdureafogliapotrebberoave-
redeiproblemiarestarein frigo.
Ma nel complesso mi sembra
un'iniziativa benemerita, spe-
riamo che la copino in moltis,

Lei haun orto.

«51,aCusago. Cifacciocresce-
re di tutto. Io sovrintendo, ma
nonho piitl‘eta per zappare. Ma
ormai & fondamentale, perme e
perimiei clientis.

(m. L)



